
 LOS ARROCES  





PRINCIPAL DIVISION DE LOS ARROCES 



CALIDAD 

 
DISTINTIVO 

 
CARACTERÍSTICAS 

 
  

 
  

 
  

 
EXTRA 

 

Arroz de máxima calidad 
El arroz queda suelto: granos defectuosos prácticamente inexistentes (4% granos 
defectuosos) 
   

 
  

 
  

 
PRIMERA 

 
Arroz de buena calidad 
Aumenta el porcentaje de granos defectuosos (7% granos defectuosos) 
 

  

 
  

 
  

 
SEGUNDA 

 

Arroz de calidad corriente, aunque cumple con los requisitos mínimos 
Aumenta considerablemente el porcentaje de granos defectuosos (12% granos 
defectuosos) 
 

ESQUEMA DE LAS CALIDADES DEL ARROZ  



VARIEDAD TIPO % AMILOSA

ARBORIO JAPÓNICA (redondo) 17,3

SÉNIA JAPÓNICA (redondo) 18,2

BAHÍA JAPÓNICA (redondo) 18,6

BALILLA x SOLLANA JAPÓNICA (redondo) 19,3

TEBRE JAPÓNICA (redondo) 20

LIDO JAPÓNICA (redondo) 21

GLEVA JAPÓNICA (redondo) 21,76

CARNAROLI JAPÓNICA (redondo) 22,2

BOMBA JAPÓNICA (redondo) 23,1

PUNTAL INDICA (largo) 23,4

JAZMÍN INDICA (largo) 24

BASMATI INDICA (largo) 26

TAHIBONET INDICA (largo) 28,3

GLADIO INDICA (largo) 29,99

                            TABLA  DE  VARIEDADES  ÍNDICA / JAPÓNICA



GAMA DE ARROCES NOMEN  



Origen del producto: 
 
Delta del Ebro (Tarragona) 
España 
 
Família Botánica: 
 
Japónica 
 
Especie de Arroz: 
 
Oryza Sativa L. 
 
Propiedades: 
 
Se caracteriza por tener una gran capacidad de absorción de los ingredientes 
y un punto de cocción homogéneo. El tiempo de cocción es de 16 minutos 
para arroces caldosos y 18 minutos para arroces secos. 
 
 
 
 
 

ARROZ REDONDO (EXTRA)  



Origen del producto: 
 
Delta del Ebro (Tarragona) 
España 
 
Família Botánica: 
 
Japónica 
 
Especie de Arroz: 
 
Oryza Sativa L. 
 
Propiedades: 
 
Sus especiales cualidades de cocción le aportan un gran poder de absorción, 
garantizando el éxito de cualquier plato. El tiempo de cocción es de 15 
minutos para arroces caldosos y 18 minutos para arroces secos. 
 
 
 
 
 

     
ARROZ BOMBA   



Origen del producto: 
 
Delta del Ebro (Tarragona-España) 
Extremadura (España) 
 
Família Botánica: 
 
Indica 
 
Especie de Arroz: 
 
Oryza Sativa L. 
 
Propiedades: 
 
Es un grano largo y delgado, en una proporción de al menos 3 veces más 
largo que ancho. Siempre queda suelto. Capacidad absorción baja. El tiempo 
de cocción es de 16 minutos. 
 
 
 
 
 

ARROZ LARGO  



Origen del producto: 
 
Extremadura (España) 
Tailandia 
 
Família Botánica: 
 
Indica 
 
Especie de Arroz: 
 
Oryza Sativa L. 
 
Propiedades: 
 
Es un arroz de grano largo sometido a un tratamiento hidrotérmico que 
combina determinadas condiciones de presión y temperatura. De este 
proceso que funde la cutícula con el interior del grano, se obtiene un arroz 
firme y dorado. El tiempo de cocción es de 18 minutos. 
 
 
 
 
 

ARROZ VAPORIZADO  



Origen del producto: 
 
Delta del Ebro (Tarragona) 
España 
 
Família Botánica: 
 
Japónica 
 
Especie de Arroz: 
 
Oryza Sativa L. 
 
Propiedades: 
 
Sus granos procedentes del arroz cáscara maduro, están desprovistos 
solamente de la cubierta exterior o cascarilla (glumas y glumillas), 
conservando el pericarpio, al que debe su color característico. 
Se aconseja poner el arroz en remojo unas horas previas a su cocción. 
Tiempo de cocción 40 minutos. 

ARROZ INTEGRAL  



Origen del producto: 
 
España 
 
Família Botánica: 
 
Japónica 
 
Especie de Arroz: 
 
Oryza Sativa L. 
 
Propiedades: 
 
En el cultivo del arroz ecológico no se emplea abonos químicos ni pesticidas 
de síntesis. El tiempo de cocción es de 16 minutos para arroces caldosos y 
18 minutos para arroces secos. 
 
 
 
 
 
 

ARROZ ECOLOGICO  



Origen del producto: 
 
Italia 
 
Família Botánica: 
 
Japónica 
 
Especie de Arroz: 
 
Oryza Sativa L. 
 
Propiedades: 
 
Arborio es una de las  variedades de arroz que se utiliza para la elaboración 
del Risotto. 
El tiempo de cocción es de 17 minutos. 
 
 
 
 

ARROZ ARBORIO  



Origen del producto: 
 
India. 
 
Família Botánica: 
 
Índica. 
 
Especie de Arroz: 
 
Oryza Sativa L. 
 
Propiedades: 
 
Sus granos largos, contienen una sustancia química llamada                            
2-acetil-1-pirrolina, que le da al arroz Basmati su aroma característico . 
El tiempo de cocción es de 16 minutos. 
 
 
 
 

ARROZ BASMATI  



Origen del producto: 
 
Tailandia. 
 
Família Botánica: 
 
Índica. 
 
Especie de Arroz: 
 
Oryza Sativa L. 
 
Propiedades: 
 
Arroz de grano largo y con aroma especial a nuez. El tiempo de cocción es de 
18 minutos. 
 
 
 
 

ARROZ THAI  



Origen del producto: 
 
Aragón (España) 
 
Família Botánica: 
 
Japónica 
 
Especie de Arroz: 
 
Oryza Sativa L. 
 
Propiedades: 
 
Arroz de grano semilargo. Es el arroz utilizado para los platos de estilo 
oriental. El tiempo de cocción es de 16 para arroces caldosos y 18 minutos 
para arroces secos. 
 
 
 
 
 

ARROZ SUSHI  



Origen del producto: 
 
América del Norte. 
Región noroeste de los Grandes Lagos de Estados Unidos y Canadá. 
 
Família Botánica: 
 
Gramíneas – Poaceae. 
Semilla de planta acuática, arroz silvestre 
 
Especie: 
 
Zizania palustris. 
 
Propiedades: 
 
No es un arroz, sino una gramínea acuática. Sus granos son largos y de 
color marrón oscuro. 
El tiempo de cocción es de 40 minutos. 
 
 
 
 

ARROZ SALVAJE  



ARROZ SALVAJE + VERDURAS 

Origen del producto: 
 
América del Norte. 
Región noroeste de los Grandes Lagos de Estados Unidos y Canadá.  
+ 
Delta del Ebro (Tarragona-España) o Extremadura (España) 
 
Família Botánica: 
 
Gramíneas – Poaceae. 
Semilla de planta acuática, arroz silvestre.  
+ Indica. 
 
Especie: 
 
Zizania palustris + Oryza Sativa L. 
 
Propiedades: 
 
Mezcla de arroz Salvaje (20%) + arroz Largo (80%). Se utiliza como 
decoración o guarnición de platos. 
El tiempo de cocción es de 20-25 minutos. 
 
 
 
 


